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	Location:
Sarlat

Category:
Food & Drink

Currency:
EUR

Language:
English

TimeZone:
Europe/Paris

Duration:
2.0 hours

	Magpie Product Code:
BKMYQJ

Company Website:
ophorus.com

Primary Contact:
Ophorus

Email:
info@ophorus.com




Highlights:
- Enjoy a Guided stroll through Sarlat's Market.
- Taste Authentic Local Specialties: walnuts, cheese, wine.
- Small group ensures personal attention from your guide.

Description Summary:
Vivez l'effervescence de Sarlat le jour du marché et dégustez de délicieux produits locaux. Suivez votre guide lors de votre balade au marché de Sarlat la Canéda et arrêtez-vous pour déguster des produits de saison, fromages, noix et tout ce qui a trait au canard !



Description:
9h20 - Rendez-vous à l'arrêt de bus Place Pasteur. 


9h30 - Départ pour le centre historique de Sarlat 

- Flânerie au Marché pour découvrir les spécialités locales 

- Arrêt dans une boutique locale pour déguster plusieurs produits à base de canard 

- Arrêt dans une boutique spécialisée pour déguster plusieurs produits à base de noix 

11h30 - Fin de la visite, temps libre pour une découverte personnelle de Sarlat 


La ville médiévale de Sarlat accueille l'un des plus grands et des meilleurs marchés alimentaires de la Dordogne. Lors de cette visite de 2 heures, visitez le jour du marché pour découvrir la ville dans toute son atmosphère ; admirez des monuments tels que la Lanterne des Morts et la Cathédrale Saint-Sacerdos lors d'une visite guidée à pied ; puis dégustez des spécialités régionales, notamment des truffes noires, des vins de Bergerac et du foie gras au marché de Sarlat. 

The medieval town of Sarlat hosts one of the biggest and best food markets in the Dordogne. On this 2 hour tour, visit on market day to experience the town at its most atmospheric. Meet your English speaking local guide, expert in Dordogne Culinary specialties.


 Walk towards the Market and begin your discovery of the best produce of the Dordogne region. Then your first stop will be at a family run local delicacies shop. Here, we will stop to taste small toasts spread with pâtés or foie gras from either duck or goose. Then taste a Top rated Foie Gras from a local producer that has obtained many rewards at the Paris Exhibition.


 Finish this tasting stop with a local cheese called Trappe d'Echourgnac. Trappist cheese is pressed, uncooked, fermented by retro-rubbing or by using the “morge” scrubbing technique.


 Then walnut liqueur is added. How much? And, then what? Well, that’s a secret never to be told! All this will be rinsed with a tasting of a White & Red Bergerac wine.


 Then follow your guide through the medieval streets of Sarlat. This walking tour allows your guide to point out all the local products of the season that arrive from all corners of the Dordogne. If you are lucky, it might be the season of strawberries, of which the Dordogne is famous for, and your guide will make sure that you have the opportunity to sample some.


 Un autre arrêt très apprécié est celui d'un producteur local de gâteaux aux noix. La noix est une véritable spécialité de la Dordogne. On dit qu'il existe autant de recettes que de canards et d'oies en Dordogne, et c'est beaucoup ! Laissez votre guide vous emmener chez son producteur préféré.


 Votre prochaine étape se fera à l'intérieur de l'église Sainte-Marie qui abrite le marché couvert. Bien que ce marché soit également accessible les autres jours, nous nous y arrêterons car c'est une belle occasion de déguster des spécialités très différentes. En entrée, vous dégusterez du Foie Gras mi-cuit accompagné d'un verre de vin blanc de Bergerac. Il sera suivi d'un Margret séché au poivre.


 Enfin, écoutez votre guide vous présenter le roi des champignons, la truffe noire. Si vous souhaitez en acheter, c'est ici qu'il faut aller. Vous pouvez également acheter de l'huile de truffe noire qui constitue un excellent assaisonnement.


 Nous reviendrons par le marché pour nous diriger vers notre dernière étape. Sur le chemin, nous ferons encore quelques arrêts avant d'atteindre votre séance de dégustation finale. Ici, tout sera question de noix !


 Goûtez l'huile de noix locale, les croquants, un biscuit sec et un croquant au sucre caramélisé. Terminez la dégustation avec un verre de liqueur de noix pour rincer toutes ces délicieuses friandises.



Inclusions:
Walking and gourmet tour conducted by certified local guides.
3 to 4 stops to taste local delicacies.
Tasting fees are included.

Exclusions:
Personal insurance and expenses.
Hotel pickup and drop-off.
Meals and drinks.
Gratuities for the driver/guide.

Know Before You Book:
- Tour involves walking and is not suitable for wheelchairs.
- Good walking shoes recommended – cobblestone streets.
- English speaking tour. 
- Important note:  Tour not available in August.
- Children 4 and above charged adult rate. 

Know Before You Go:
- Please arrive 10 minutes prior to your reserved departure time. 
- Recommend comfortable walking shoes. 
- Children under 4 years old are not allowed on the tour
- This tour is not recommended for persons with dietary restrictions.

Additional info:
Minimum age: 4

Commentary:
English - Guide

Operating Info

Product Start Date:
2024-04-01



,

Product End Date:
2024-10-31


Minimum:
2 guests per booking

Maximum:
15 guests per booking

Booking Cut-off:
15
minutes
Before start time

Valid:
2 hours Only on date on reservation


Operating Type: Fixed Times
APRIL TO JULY:

Sunday:
09:30

Monday:
09:30

Tuesday:
09:30

Wednesday:
09:30

Thursday:
09:30

Friday:
09:30

Saturday:
09:30


Locations:

API provider:
Rezdy

Pickup:
none


Type:
Business Address location

Lat & Long:
Address:
Ophorus Day Trips & Caves Tours in Dordogne, Avenue Thiers, Sarlat-la-Canéda, France

Directions:
Notes:


Type:
Meeting Point location

Lat & Long:
Address:
Place Pasteur, Sarlat-la-Canéda, France

Directions:
Notes:


Type:
Starts location

Lat & Long:
44.886502, 1.2151273

Address:
Place Pasteur, Sarlat , Perigord Noir , 24200, FR

Directions:
Notes:
Please arrive 10 minutes prior to your departure time In front of the Bus Stop Place Pasteur 24200 Sarlat.


Instant Confirmation:
Yes

Is this experience private:
No

Multi-Day:- No

Cancellation

Cancellation Policy:
standard

Cancellation Cut-off:
24
hours

Cancellation Notes:
Operator strictly adheres to its cancellation policy and will make no exceptions to the policy. If Guest chooses to cancel his or her reservation, Operator must receive written notice of said cancellation in writing via certified mail, fax or e-mail sent to info@ophorus.com (with confirmation of receipt from Operator), and Guest shall be subject to the following cancellation fee schedule:



Ophorus requires full payment by credit card, internet payment (through our website) or wire transfer (Wire transfer fees at the charge of the Guest) to make a reservation. We accept payment by AMEX, Visa and Master Card. There is no charge or service fee for processing credit card payments except with American Express +3%. 



For any cancellation, the following fees will be deducted from the refund:



> Up to 24 hours prior to departure: no cancellation fees except the booking fees.

> 24 hours prior to departure and less > no refund



All semi private tours depart on time. Clients should present themselves at the allocated meeting point at least 10 minutes before the beginning of the tour. Driver/guide will not wait unless Ophorus has been previously informed that the client will be late with a maximum waiting time of 10 minutes. Beyond that waiting time, tours will depart and Ophorus cannot be held responsible for clients missing their tour.

Options:

	per person pricing
	
	Retail
	NET
	%

	Adult
	
	60.0
	
	

	Youth
	
	
	
	



Other Information
Terms and Conditions
All our terms & conditions can be found here: https://www.ophorus.com/terms-sales
Voucher Info
Please arrive 10 minutes prior to your departure time of 9:30 am In front of the Bus Stop Place Pasteur 24200 Sarlat.



Confirmation necessary?
No

Redemption




